
Black Angus Carpaccio                               325
Rocket, Parmigiano, Shio kombu dressing
Salad thịt bò tái dùng kèm với lá Rocket, Parmigiano và sốt rong biển

Truffle Burrata (V)                                 295
Black olive pesto, rocket, cherry tomatoes
Phô mai Burrata nấm Truffle, cà chua bi, sốt Pesto ôliu

Venetian Cicchetti- Trio Toasts                     180   
Prosciutto Crudo & mushroom| Straciatella & bell pepper| Tomato & corn salsa
Thịt nguội Prosciutto & nấm| Straciatella & ớt chuông| Cà chua & bắp

Pan-fried Hokkaido Scallop                          330
Corn, apple, fennel, Prosciutto chips
Sò điệp Hokkaido áp chảo, sốt bắp, Prosciutto

Charcuterie Board (2 pax)                           360
Prosciutto Crudo, Salami, marinated olives
Thịt nguội Prosciutto, Salami, ôliu ngâm dầu

Spinach Potato Soup (V)                             195
Parmigiano, homemade garlic twisted bread
Súp rau chân vịt, khoai tây và phô mai Parmigiano, dùng kèm bánh mì bơ tỏi

Antipasti

Risotto & Secondi
Truffle Mushroom Risotto (V)                        330
Straw mushroom, Parmigiano
Cơm Ý nấm Truffle, nấm rơm và phô mai Parmigiano

Uni Risotto                                         360
Salmon Ikura, Tiger Prawns, Parmigiano
Cơm nhum biển, tôm sú, trứng cá hồi, phô mai Parmigiano

Sous-vide Hokkaido Octopus                          550
Polenta, herb salsa, paprika panko crumbs
Bạch tuộc Nhật, dùng kèm với sốt ngô Ý, salsa và vụn bánh mì hun khói

Cast Iron Secreto Iberico Pork                      560
Roasted cauliflower puree, salsa 
Thịt heo Iberico áp chảo, dùng kèm với sốt bông cải hun khói, Salsa

Grilled Black Angus Ribeye (250g)                   720
Shoyu marination, herb pesto, olives
Thăn lưng bò Black Angus nướng, sốt Shoyu, Pesto & dầu ôliu

Giá được tính bằ ng nghìn đồ ng Việt Nam & Chưa bao gồ m 5% phí dịch vụ và 8% thuế  
All prices are in .000VND & Exclusive of 5% service charge and 8% VAT



Shrimp Ravioli                                      320
Mentaiko butter, Tobiko
Mì Ý nhân tôm, sốt trứng cá và thì là

Almafi-inspired Pansotti (V)                        290              
Fresh Buffalo Burrata, zucchini, preserved lemon
Mì Ý nhân phô mai Buffalo Burrata tươi, bí ngòi và chanh muối 

Blue Crab Pappardella                               340
Annatto cream, Parmigiano Reggiano
Mì bản to sốt cua xanh, kem màu điều và phô mai Parmigiano 

Prosciutto Crudo Linguine                           280
Red pepper, cherry tomatoes, garlic
Ớt chuông, thịt nguội Prosciutto, cà chua bi

Baby Octopus Spaghetti                              340
Squid ink, olives, capers, Gremolata breadcrumb
Mì bạch tuộc baby, mực đen, ôliu & hạt Capers 

Gramigna “Paglia e Fieno”                           310
Duck ragu ‘bianco' , spices, crispy kale
Nui xoắn sôt Ragu “trắng” thịt vịt và cải xoăn 

Bucatini Carbonara                                  300
Guanciale, pecorino, egg yolk, black pepper
Mì sốt kem, má heo hun khói và phô mai Parmigiano

Spaghetti Aglio Olio                                260
Seaweed, Guanciale, chili, garlic
Mì sốt dầu tỏi ớt, thịt má heo muối và rong biển

Spinach Capellini (V)                               230
Olive, capers, cherry tomatoes
Mì "sợi tóc thiên thần" sốt rau chân vịt, ôliu, cà chua bi và hạt Capers

Ragu Fettuccini                                     280
Home-made pork sausage ragu, Straciatella
Mì dẹt Ragu xúc xích heo nhà làm và phô mai Straciatella

Pasta

Special for sharing
Freshly Caught Salt-baked Fish (2-4 pax)        seasonal
Charred grilled paprika salsa, olive oil
Cá biển nướng muối tuyết, dùng kèm với sốt Salsa và dầu ôliu 

Giá được tính bằ ng nghìn đồ ng Việt Nam & Chưa bao gồ m 5% phí dịch vụ và 8% thuế

All prices are in .000VND & Exclusive of 5% service charge and 8% VAT



Mediterranean Salad (V)                             110
Tomato vinegrette, olive oil, basil
Xà lách Địa Trung Hải, dầu ôliu, húng tây

Waldorf salad (V)                                   140
Granny Smith apple, caramelized grapes, walnut
Xà lách trộn sốt yaourt, táo xanh Granny Smith, nho caramel và hạt óc chó

Gnocco Fritto                                       120
Fried puff pastry originated from Emilia Romagna, Parmigiano Reggianno               
Bánh chiên giòn, tiêu Phú Quốc và phô mai Parmigiano                   

House-made Focaccia (V)                             150
Olive oil, cherry tomatoes
Bánh mì Focaccia, cà chua bi & dầu ôliu

Classic Fries (V)                                   120             
Himalayan Pink Salt, classic dip
Khoai tây chiên và muối hồng Hymalaya

Jo's Tiramisu (V)                                   185
Mascarpone, coffee, rum
Bánh Tiramisu cà phê và rượu Rhum

Rose-Infused Panna Cotta                            220
Strawberry- champagne granita, pistachio
Bánh Panna Cotta, sốt rượu Champagne dâu và hạt dẻ cười

Affogato (V)                                        175          
Vanilla ice cream, chocolate, Italian Moka, biscotti
Kem vani, Sôcola, Espresso kiểu Ý, bánh quy

Ice Cream Selection                                 110
Yuzu / Almond / Mango / Chocolate
Kem cam Nhật /  Hạnh nhân / Xoài / Socola

 

Contorni

Dolce
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